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aceite de oliva virgen extra



VISTA. Verdoso-dorado. NARIZ. Frutado, 
aromas de verde hoja y f rutos verdes. BOCA. 
Amargo y picante en intensidades medias.

MARIDAJE. Muy versátil: ensaladas, tostas, 
verduras, carnes, guisos, pescados de sabor 
fuerte y f rituras. 

VISTA. Verde intenso. NARIZ. Frutado, aro-
mas a melocotón, verde hoja y tomate verde. 
BOCA. Amargo y picante en equilibrio.

MARIDAJE. Guisos largos, embutidos y lác-
teos, ensaladas, tostas, ensaladas, carnes, 
verduras y f rituras.  

VISTA. Verde-dorado. NARIZ. Muy aromático, 
hierba sobre almendra. BOCA. Suave,  intensi-
dad baja de amargo y media de picante.

MARIDAJE. Ideal para los más pequeños de la 
casa, en repostería, tostas, salsas, pescados y 
ensaladas con f rutas. No recomendado para 
f rituras. 

VISTA. Verde intenso. NARIZ. Frutado, aromas 
a hierba recién cortada, tomate verde y alca-
chofa. BOCA. Equilibrado y complejo, intensi-
dad media tanto de amargo como de picante. 

MARIDAJE. Cítricos, ensaladas, tostas, pesca-
do azul, guisos, carnes y f rituras. 

arbequina cornicabra

picualkoroneiki


